
 

 
 

¡Fin de malteadas! 
 

Cheesecake espumoso 

 
Porciones: 4 

 
Ingredientes: 

2 rebanadas  Cheesecake de caja  
2 bolas  Helado de vainilla 
1 tza    Leche 
12 pzas   Galletas María, en polvo 
1 tza   Crema batida  
1/4 tza  Mermelada fresa 
 
Procedimiento: 

1. Para la malteada, licuar cheesecake, helado y leche hasta obtener una 
textura espumosa y uniforme. 

2. Para la crema, en un tazón mezclar crema batida, galleta en polvo y 
mermelada. 

3. Para el montaje, servir la malteada, decorar con crema batida y una 
galleta. 

 
Cacahuate chocolate bate que bate 

 
Porciones: 4 

 
Ingredientes: 
1/2 tza  Crema de cacahuate 
4 bolas   Helado de chocolate 
1 tza   Leche 
1/4 tza   Jarabe de chocolate  
1 tza   Crema batida 
4 pzas   Mazapán cubierto de chocolate  
 
Procedimiento: 

1. Para la malteada, licuar crema de cacahuate, helado y leche hasta 

obtener una textura espumosa y uniforme. 
2. Verter un poco del jarabe en las paredes de la copas. 
3. Para el montaje, servir la malteada, decorar con crema batida y 

mazapán. 


